Empfehlungen vom Koch
Rossini Quattro

Vorspeise

A. Knoblauchsuppe mit GroRgarN@leN.. v eiiiiiieesciiiiiniiiiiiimiiiimmiiisisismes 8.90 €

B. Rindercarpaccio mit gebratenen Steinpilzen, Rucola, Parmigiano und
Pinienkerne in Vinaigrette

oY1 [ T s L LT At b s sy ik LR b LR A K i d 16,50 €
C. Focaccia mit Bruschetta und creme fraiche...........oooviiiiiiiiiiiinnans 10,50 €
Hauptspeise
D. Spaghetti Agio e Olio mit GroRgarnelen und Champignon, Rucola,
21,90 €

Parmigiano ung TrlfTelOl i veccns cetine s ansansmin i an s an s e s n b e v o v n ok S ds

E. Hausgemachte Bandnudeln mit Putenfiletstreifen, Steinpilzen in leichter
Rahmsauce Und Parmesan.........c..ccuoissaeiaessasanusinsransaannasassssnnnsssasse

F. Hausgemachte Bandnudeln mit Lammfiletstreifen und Steinpilzen in leichter
KirchTomatensauceund Pinienkernen............coveecvviecnsmsssasssnsnesssonnsnnas 19,90 €

G. Risotto mit fr. Lachsfilet, Champignons und Babyspinat in leichter
H i e S 2l G e e e e i e e e s ns  an e s n s s aTAn aalans s d s E uRous
H. Steinofenpizza mit Steinpilzen, Prosciutto crudo, Parmigiano, Truffeldl und

creme
raIChE e v owseinnsdneinnnsassavuninesasnasnsnrnnnnsunns 18,50 €

I. Hausgemachte Cannelloni gefiillt mit Spinat, Ricotta in leichter Gorgonzolasauce
IndWalhilssen v s e eeasonessnonannaaassannaus anenians 17,50 €

J. Spaghetti mit fr. Vongole und Knoblauch in leichter Weiliweinsauce........ 19,00 €

K. Gegrillter Lachs in Butter-Zitronensauce und Mandeln dazu Spinat und
ROSMArNKAMOfEIN. .. ueeseesinsesssnennsanasnrasasnnsasusasasaassentsssassnsmmasnnnsass 25,50 €

Weine
Glas Primitivo Rotwein............ 8.50 €
Dessert
L. Hausgemachte Créme brdlge................cccceenn. . 790 €
M. Hausgemachte Pana Cotta mit heien Kirchen......7.90 €




